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Plateaux Cocktails & Amuses Bouches : en Précommande
Plateau « Végétarien » : Burger Crème Coriandre, Yuzu Pois Gourmand Sésame, Club Sandwich aux Légumes, Cake aux Oignons Mascarpone Framboise Noix Cranberries, Financier Tomate Ricotta Mozzarella Tomate Marinée, Blini Crème de Poivron Poivron Grillé, Cake aux Epinards Mascarpone Fève de Soja Pois Gourmands  (54 Pièces)       											      86.95 €                                                     
Plateau Tradition : Blinis crème citron saumon fumé mélange d'épices, Biscuit au caramel crémeux au bloc de foie gras miroir figue, Cake aux poivrons crème saveur crustacé écrevisse marinée, Biscuit aux noix crème au roquefort cube de roquefort, Blinis crème raifort citron anchois mariné baie rose aneth, Pain noir rillettes de poulet à la moutarde pain blanc paprika, Cake aux oignons magret de canard fumé orange amère, Pain nordique moelleux de crabe mousse avocat zeste de citron, Financier à la tomate crème au fromage de chèvre tomate marinée & ciboulette (54 Pièces). 									                             67.90 €
Plateau Cocktail Prestige: Galette de sarrasin, crème au fromage de chèvre et piment d’Espelette magret de canard fumé, Pain bagnat sésame doré crevette marinée crème au persil et zeste de citron, Cake aux herbes crémeux saumon saumon fumé et fève de soja, Moelleux aux épinards crème de petit pois aux épices cranberries et amandes concassées, Bouchée de foie gras crumble façon pain grillé bloc de foie gras origine France gelée abricot-poire fleurs de bleuet, Lingot noix et Comté biscuit aux noix Comté AOP confit d’oignon rouge crème de noix (54 Pièces).   										         83.60 €
Plateau Sensation: Poivron confit bille de mozzarella pain de mie à la tomate, Filet mignon fromage miel-moutarde pain de mie, Saumon fumé fromage frais au gingembre et concombre blinis, Crevette marinée fromage frais citron-coriandre pain de mie au curry, Jambon Serrano et fromage frais aux piquillos pain de mie aux graines, Crème de brie abricot moelleux et noisette pain de mie aux épices, Bloc de foie gras et figues pain de mie figues-noisettes, Fromage de chèvre tomate cerise et noix de pécan sur pain de mie aux noix (48 Pièces) 	         77.90 €
Plateau Evasion: Saumon fumé Tzatziki concombre et graines de pavot sur mini blinis, Chiffonnade de                 coppa basilic sur cake aux olives, Chèvre et figue rôtie sur pain de mie spécial aux noix, Foie gras bloc chutney de mangue-abricot sur pain perdu, Tomate cerise mi-séchée fromages sur cake à la tomate, Délice de saumons œufs de truite et fève de soja sur pain polaire, Fromage au curry et crevette marinée paprika et cerfeuil sur pain de mie spécial aux graines, Olive noire tomate et câpre sur pain de mie, Courgette et fromage de brebis sur pain de mie spécial à la tomate (63 Pièces)									      70.50 €

*************************
Foie Gras & Saumon : Sur Commande minimum 10 Pers. Attention prix du Foie Gras au court du Jour.

*************************
[image: ]Entrées Froides :
· Opéra aux 2 Saumons d’Ecosse (70gr)		             			             6.80 €
· Médaillon Saumon d’Ecosse, Crème de Concombre & Menthe Poivrée (60gr)				         							         6.95 €
· Tartare de St Jacques sur Crème (90gr)					         7.95 €
· Croquant de Tartare de St Jacques « Impérial » 	(100gr)			              6.80 €
· [bookmark: _Hlk180098617][bookmark: _Hlk180099100]Tartare de St Jacques façon « Ceviche » (70gr)	            			         6.20 €
· Tatin de Foie Gras du Périgord Pourpre, Pommes Caramélisées (60gr)	              8.85 €
· Tartare de Bar de Ligne du Croisic, Carotte & Agrumes (90gr) 		              9.25 €

*************************
Entrées Chaudes :
· Cassolette Filet de Bar du Croisic Sauce Citron & Gingembre : Filet de Bar, St Jacques, Gambas, Brocolis, Sauce Citron & Gingembre (170gr/pers)  				                  14.50 €           
· Cassolette de St Jacques Potiron & Monbazillac (100gr/pers)	         	         6.90 €
· Cassolette de St Jacques « Picarde » & son Sabayon (140 gr/pers) 		         8.25 €
· Mini Tourte aux Escargots de Bourgogne (120 gr/pers) 			         7.35 €
·  Croustillant de Chèvre Figue & Miel (82gr/pers)				              6.50 €
· Sabayon de Langoustine & St Jacques au Sauternes (120gr/pers)		              9.60 €
*************************
Poissons :
· Curry de Cabillaud & Gambas (250gr/pers)					          14.85 €
· Blanquette de Cabillaud & St Jacques (250gr/pers)				          15.25 €
· Pavé de Bar de Ligne du Croisic en Ecailles de Pommes de Terre, Sauce Citron (150gr/pers)  									          14.85 €
· Corolle de Sole du Nord aux Agrumes (140gr/pers)				              9.85 €
· Navarin « Océanique » (400gr/pers) 						          18.00 €
· Origami de Cabillaud, St Jacques & Ecrevisse, Sauce Vieux Riesling (180gr/pers)             
                                                                                                                                   13.80 €
***********************


[image: ]Viandes :
· Mijoté de Cerf, Miel, Abricot, Epices de Noël (340gr/pers)			      16.75 €
· Filet de Cailles aux Raisins (250gr/pers)				                  17.80 €
· Fondant de Chapon (label Rouge) aux Cèpes(125gr/pers)		 	      12.50 €
· Sauté de Veau de Lait aux Trompettes de la Mort (125gr/pers)	 	      11.50 €
· Pavé d’Autruche Sauce Bordelaise (155gr/pers)				         15.80 €
· Pavé Kangourou Sauce Vin Rouge (155gr/pers) 				       15.60 €
· Filet de Canette Rôti aux Morilles & Cognac « Fine Champagne, Sauce Crème (200gr/pers) 						    			      16.25 €
· Suprême de Pintade aux Marrons & Trompettes de la Mort (190gr/pers)               14.35 €
     					         

*************
Légumes :
· Tatin de Légumes du Soleil (80gr/pers)					              3.75 €
· Mini Parmentier de Légumes (3x30gr/pers)					         3.40 €
· Poêlée Gourmande aux Crosnes & Fèves (250gr/pers)			         5.00 €
· Gratin Savoyard (120gr/pers)							              3.75 €
· Riz Sauvages aux Amandes (250gr/pers)					         3.85 €
· Gratin de Panais Cantal (AOP) & Cèpes (100gr/pers)				             3.30 €
· Fagot de Trio de Légumes (40gr/pers)						              2.80 €
· Poêlée Petit Epeautre, Asperges Vertes & Morilles (250gr/pers)		              5.90 €
· Poêlée St Hubert (250gr/pers) 							         6.20 € 

*************************

Desserts :
· La Poire façon « Belle Hélène »      		                                             5.60 €
· Kawa Choco/Café   			                                                                       5.20 €
· Douceur Crème Brûlée                            			                         4.50 €
· Canelé Vanille/Caramel au Beurre Salé de Guérande         	              5.20 €                                                                                   
· Flamme Choco                                     					              6.20 €    
· [bookmark: _Hlk212239250][image: ]Douceur Poires Caramel au Beurre Salé de Guérande   	              5.00 €
·  Ecrin Chocolat/Noisette     					              6.60 €

                                                                    
                                                                

A la vue de Problèmes d’approvisionnement, certain de nos Fournisseurs ne pourront peut-être pas fournir toutes les Matières Premières que nous aurons besoins, nous demandons à notre Clientèle de bien prendre en compte les risques de rupture, notre Equipe fera de son maximum pour vous garantir tous vos désiras, sinon, elle vous proposera un autre met … Merci de votre compréhension.
L’Equipe Traiteur GUIGNARD.
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